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Buffetten & Schotels

Schotel Rundvleessalade Royaal / de Luxe
De schotel royaal wordt afgegarneerd met diverse
groenten, rauwkost en fruitsoorten.

De schotel de luxe wordt daarbij nog aangevuld met
vleeswaren uit eigen worstenmakerij: rauwe ham,
boerenham, gebraden rosbief, gebraden fricandeau,
blokjes droge worst en boerenkaas.

Schotel Vleeswaar

Een feestelijke schotel met een keuze uit ons
overheerlijke vleeswarenassortiment. Naarmate
het gezelschap groter is, kan het assortiment
toenemen. In overleg met u, stellen we de
schotel samen.

... Allerlei

» koude schotels gecom-
bineerd met warm buffet
» diverse broodmaaltijden
worstenplateau’s
luxe hapjesschotels

Voor-, bij- en nagerechten
Afhankelijk van het seizoen sug-
gereren wij een aantal gerechten
om uw maaltijd verder aan te
kleden. Bijvoorbeeld:

» rauwkosten

» rauwe ham met meloen
» kalfscarpaccio met oude kaas

» gerookte kipcocktail

» garnalencocktail

» diverse soorten mousse

» roomkwark met verse vruchten
» kaasplateau

» diverse luxe broodsoorten

De mogelijkbeden om uw maaltijd in te vullen zijn legio. Afhankelijk van
de grootte van het gezelschap, de beschikbare ruimte, de omstandigheden,
bet doel van de bijeenkomdt, de beschikbare tijd en het budget is er veel mogelijk.
Wij nodigen u uit om in een persoonlijk gesprek een invulling te geven aan uw

specificke situatie. Hieronder kunt u alvast wat ideeén opdoen.

Schotel Zalmsalade Royaal / de Luxe
De schotel royaal wordt afgegarneerd met
diverse groenten, rauwkost en fruitsoorten.

De schotel de luxe wordt daarbij nog aan-
gevuld met diverse luxe vissoorten:
gerookte zalm, gerookte paling, Hollandse
garnalen, zoute haring en gerookte makreel.

Warm Streek-buffet

Een “lopend” buffet, ideaal voor grotere
gezelschappen. Afhankelijk van de grootte

van de groep kan een keuze gemaakt worden
uit een aantal warme gerechten uit eigen
keuken. Wij leveren u dat warm aan in au-bain-
marie’s. Een kleine opsomming van de
mogelijkheden:

» (moer)kalfsragout
» gehaktballetjes in zoet-zure saus

» runderstoofvlees op Vlaamse wijze

» scharrelkipfilet in saté-saus

» gebraden varkensrib in roomsaus

» div. aardappel-, pasta- en/of rijstgarnituren
» gebraden rib-eye
» en nog veel meer






